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, Положение
о комиссии по контролю.}а организацией и качествоIч1 питанлtя,
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в МКДОУ <1Щетский сад J\Ъ29 ((ИньгллD>

1. Общие полOжения
1.1, fiанное Полоrкеlrие разработано t соответствии с ФсдсрzrльrtЫМ З;tli',,li( r,l .jiГl ]/1-r[-r,i 1l,

29.i2.2()\2 кОб образовании г, Россиi ской Федераuии в рсдакL\ии оr ]: lllоля f{)]] i,-,_fL1

санитарно-эt]илемиоJlоГиЧескИ]ч{и пл авилаN{и И НОРМtLМи СанГ lri-] J ,/], i,_ r(, ,.

''СанитарНо-эпидемиологические r:pr 5ования к организ;iции общ:ст t]el|i]( t() , j;li, ]'j,

населения", Постановлением гпавно о государственного car{}tTapнolo l],)ачl Itb li ]

сентября 2о20 года N 28 коб ) гверждении санитарных правиj{ t]П ], i:r,-l, _

<Санитарно-эпидемиологические тре5ования к организациям воспи,Ii|tlltя и tlб"е,,,1 i

отдыха и оздороВлениЯ детеЙ и мол(цежи), Федера:lьНы]ч{ ЗакОНОм j,iq ]9 ФЗ оГ ] ЯНlii]_-),

20U0 г <о качестве и безопаснOсти пиI цевых продуктов> (в редакtlии o,i 1 яrваря ], )]- гi,,lа

а такя(е Уставом мкдоУ кJ{етскиi сад NЪ29 кИньг.itлт'> (да"ltее fi(;Y. ji() ijl,( -,1 ii-i

образовательнаJI организашия).
1.2, настоящее Положение определяе,цель. задачи и фунrtuии КОМИl"Сtjlt I,o li|]I ]i-') Il'r 

"

организацией и качеством прlтания. бракеражу готовоЙ fiро;цУКЦLr,t ,,11,.Ie( li::,i,j],-,]i,

рег_-Iаментируе.г ее деятельность. ycTi tIавЛИВаеТ ПРаВа. Об:iЗаНllt)С'ГИ il ()I'В(]'ГС''Ii{j]ll1']|'l -'l

чjlе I{otJ.

1.З КомиссиЯ по коI{трОлю за орга tизаЦией И качествоý{ пи-га}]иЯ б)акерt,l;r I ;], lr ,

продукции созданная в целях осуще( гtsления качествеItllо],о и сИсТеi!'а't liL{ ] j|,i()l () кl tIi; i

,u орau"raацией питания детей, KoHTtr )ля качества доставляемых про.l}'iГСВ ll '.", ,- 1_

санитарно-гигиенических требсваний Iри пригоТовлении и раздаче пи1_Iit в .ieT(Irtl], j , L-i_,

1 .1. Комиссия в своей деятеJIьностI руководсТвуется санитаi)но-эI]It-]е}ll{о ll]г 1ti -,,- l, ,1"i ,

правилами и нормами СП2.З12.4.З59( .20, СП 2,4.З648-20. СП З.1/].1,J-i98-]0. all ], ] -'

2(). сборниками рецептур, технологичс :кими картами, ГоСl а-,,,lи.

1.5 В задачи ком ссии вхо.lи1,

KoнTpojIъ закачеством доставля :мьг2( продуктов питания:

контроль и качество приготовлt t+ия бrшод;

контролЬ за соблюДениеМ саяи: }рно-гигиеническиХ требований прiл IIриг(,)т()R,lенilи

рm}даче пищи в детском саду.



- - __: ::--]1 -, :-:, .- . ..i ),1 _Li:;j ,ltsa:,.+ij.llr.,lСЯ ГIlll |,a]OJ ;Lil,t(,i\i{)ti tji i
- : ::_:_ '|: ::.-..i] :,].' 'i]:,;'_;::il;],i Н] HajLl(t \ЧебНоГо ГО;а. СГок lio,;lI()i,il]'lll;.l

- :. .,,,.".--;'.F- -_-. _il_ .1 j .:- ].,.:n;; _1 {a l,_,зек, BcpcraB що\{иссии могут jj,\олrt,i,ь.

ЦРедСтавЕтеJь ад{Ешс"трац!п: Jавед/ютциЙ ДОУ или его заI\dеститель (председатель
комвссиц);
старшая медсестрq
шф - повар;

з -..-,1i.i]Jи\{ых сл},чаJIх в состав Ii )миссии могут бытl) вкJlюче}Jl,i ;1р/ги: 1-a,1,)I-1llltit
" i::;4'-t-НliЯ. ПРИГ]аU]еННЫе представи ,ели 

родитеJlьскоЙ об;цествеt-tнос]и

a, .,r' 
],{l]сс]tя работает в TecFIoN{ кон,акте с администрацией и про(.,сс,lо:ны:"{ Kr),\4 I-1 гег0\l

. - Ч.lены ко\lиссии работают надобIэвольной основе.
]. Фr НКции комиссии по контролю за организацией и качеством лIи,гаilия, б;l:tlcclla,K,1
гOтUвоI"t проJ},кции, объекты, предмет и субъекты контр()ля комиссии
- . l,, основныrt функциям комиссии в детском саду относят:

' КОНТРОль За соблюдением санитарно-гигиенических норм при т])аIIсllоl),г;lроL-}ке
JocTaBKe и разгрузке продуктов питания;

' ПРОВеРКа на пригодность складских и других поNtещений, гiрелнr,]нirllеjitl],I\ ,1,1r1

ХРаНеНИЯ ПРОДуктов питания, а также соблюдения правил и l,сJIовий их x1^;1rlg11111l

согласно признака]\4 доброкачественности продуктов {Пршпожеli ч., ! ).

' ПРОВеРКа СООТВетСтвия пищи физиологическим по,гребностяьi д:еrеЙ l; )с]ii()в}lых
пищевых вешествах;

' ПРОВеРКа СООТВеТСТвия объемов, приготоI]ленного пи1 ания объеt,ti, рz]зоt],,tх ll(-ri)rltl,i l,]

количеству детей;
' tIPoBepKa на раздаче UDавилл цости хранения блюд, I{аlич},я к(lý{II )]le ii,I, )]] rl,]я

ОфОРМЛеНИЯ) Отпуска блюд, температуры блюд после проверки llx tiallecl ts.i.
. контроль организации работы FIII пищеблоке;
. отслеживание за правильностьк. составления ежедневного меню;
' НабЛЮдение за соблюдением правил личной гигиены работникаь,tи ilишlеб;iсll<а:

' ОСУЩеСтвJIение контролrl за сроками реализации продуктов Iiитания и l.aliaa,l i]c)iv]

приготовления пиtци;

' ОТбОР СУТОчноЙ пробы, проведение органолептической оценкll гсrгэвой I иi lit. г.е
ОПРеДеЛеНИе ее цВета, запаха. вкчса, консистенции, /KecTKoCTt{ jotl]lt)ci}1 i.i ,l,..i

lПрuLtоэlсенuе 21;
О НаПРаВЛеНИе ПРИ неОбходимtlсти продукции на иссJIедоIrаl{}{е t] cllj {l1,i ai,.il(]-

технологическую пищевую лаб,:раторию,
i _ Коr,rиссия проверяет:

О СОПРОВОДИТельную документацию на поставку продуктов питаIlLlя" сырi,я (с l;l;t<.,ioi;i
ПОСТУПаЮЩеЙ партиеЙ), товарно-транспортные :{акJI&цные. jаI:олltяя )l( /pliii_I
бракеража скоропортяrцейся пиi_цевой продукции:

' УСЛОВИЯ ТРаНСПОРТИРОtsки ка},цоЙ поступающеЙ партии, cocTtiв lяя ttl.,i]i,i i;ptl
вьuIвлении нарушений;

' РаЦИОН ПИТаНИЯ, СВеРЯЯ еГО С ОСНОВНЫМ ДВ}ХНеДеЛЬНЬJМ И еЖеДНеIJНЫl,{ Mt.)}lt(ll
О НаJIИЧИе ТеХНОЛОгическоЙ и нормативно-техническоЙ доку}лентацил{ r а п,лiцсб;lскс.
. еiкедневно сверяет закладку пр(iдуктов питания с меню.
о соответствие приготовления б;rtода техно.lогической карте:
. ПОл\IеШеН1.1Я J.lя хранеI{ия продуктов. холод}tльное об(,р,-ловаllltе (м lilt,i1.1 ]i)iii.i(.

Ка*\{еРЫ i. СОб-lЮJенрtе r,с-lовl,tЙ и сроков реаl]lзации. ei;:c.lIlt ItLl( , aj l,.) ilIjяri
СООТВеТСТВ\ ЮШ}{е /\\ РН&lЫ:

О CrC} ШеСТВ.lЯеТ е/+\еJНеВНЫЙ визvлlьныЙ KoHTpoлb ус,l(JвиЙ lрула t] ilр(,лtзt,одс гB,:,ittiiii



среде пrгтlсf,тOгй п гр}тIII,]вьшi шO\tешени.D(:
. пrr!атъяGl mЕrреrшр}Ет flýеJЕеtsЕOе состояние помещений пищеблока, групповых

шшrсrшегrr_ атаЕе 1 раз в ЕеJеIю 
- 

IrнBelilapb п оборуловаJIие пищеблока;
о шIrтрffir Фrрl-JЕжOв ггп-mебrока раздатtп{ков IIищи. заполняя Гигиеrrический

rypE&I { cCIr.T}-JEEIШl. ЦРВеРЯеТ СаЕиТаРные КНИХСКИ;

о собло:еше шрOтЕво}IIЕIемЕческш( мерошриягий на пищеблоке. групповых - 1 раз в
EelЁ]ro_ In.pHaL'l генера,.ьной уборки, ведомость r{ета обработки посуды, столоtsых
шрпборов обор1,.rования :

. йЕеJневно сверяет коIIтингеЕт питающихся детей с Приказом об с,рганl.iзации
ggаяЕп{_ cпltcкoм дgтей, питt}юп{ихся бесплатно, док}п4енты, гIодтверждаюшIие
Ётац-с се_vьи_ подгверждающие дOкументы об организаци!r индивид),аJiьI]ого
гf,ffiанки:

D ЁýOтв€тствие ежедневного"режима питаItия с графиком приема пищи;
а] €fiъегtъь предчsт и субъеюы коrrгроJul коми9сии:

. . :],1.1eHlle сопроводите_lьной документации, MapKtIpoBKi1 l1i]одукгов ilIllаiii{я:

. _ _:,alale.]I1 качества и безопасности продуктов;

. _,_.]H,_lTa и прави"Iьность ведения и оформленtiя докуменгаLiиtl Hi гil Lil,бл,,ьс
_i,,ппах:

' ;l\_lТС)ЧНосТЬ ПриГоТоВления ПроДУкТоВ ПиТания;

. Iiачество мытья, лезинфекции посуды, столоtsых приборtlв r,а гlишсб. l()K,-]. l]

гр\ пповьiх помещениях]
. \..lовIiя l{ сроки хранения продуктов;
. ,. alовия хранения дезинфицируощих и NtоIоших cpeja,;B tlа 'J liicб,;rlltt

i:,,,xHe ). групlIовых помеrцениях;
. ;,,б,lю]ение требований и цорм СанПин 2.:l/2.4.З.,9|r-2 j <r(-;11,1,,;;1",1,.-,

]пиJемиологические требования к организации общесrвсljiI(,l(-} ii!j,г:,i] iri,

насеJения) при приготовлении и вьцаче готовrэй продукцi{Lt.
. исправность холодильногr]l технологического сlборулования;
. Jичная гигиена, прохождение гигиенической подготовки и ill ,ге{-jl,а;I.11l,{

\tедицинский ocMcrTp, вакцинации сотрудниками ДОУ;
. .rезинфицирующие мероприятия, генеральные уборки. ,гек}щаri yicl,'l,ttr IIi,

пишеблоке, групповых пOмещениях.
_ - _ . HTpo_-tb осуществляется в виде выполнения ежедI{евньiх (rчнtitlи )t1,1tbtli,I\

". _._-ностей комиссии по контролю за организацией и качеством lli.]Tttllll,_ бpait,:p;r;ltr

'- ;l продУкUии, а Также ПЛаноВыХ iЛИ оПераТиtsныХ ПроВерок.

- ] -.. "НОВЫе ПРОВеРКИ ОСУЩеСТВЛЯЮlСЯ В СООТВеТСТВИИ 0 У'ГВеР)(ДеННLIМ']ai]eД/iCltitilVr,iit)}
._ _.:1,. ],j производственIlого ко!Iтроля за организациеЙ и качествоi\4 гIитltlt[iя IIа../1{е ili,,tii r1-1

: _ :ы!"t разрабатывается с учетом Программы произвоllстве}iн()гс l oIl,,l]( rlя lL

- ,l",,:ениеМ саниТарныХ праВил и ВыПоЛнениеМ саниТарНо-Про'ГиВ()Эii;-{ДеМl]о.l|(lГ;,1 Lie(,'lirli

*: фlt.lактических) мероприятий и доводится до сведения всех LLIIe lоts K()Jij;eI('] 1-1I]::

- ] lко.-tьного образовательного учрежiiения перед начаJIом учебнOго года.
_ Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые на пищеблокс ДОУ, гl,J,,1лсit{аl

_,'яlате_-Iьному бракеражу по l\Iepe их готовности. Бракераж пищи проIJо.lитсrl ;(о t]a,ia-Iij

_ _ _ l, ска каiкдой вновь приготовленной партии.

_ - В цеJях контроля за качеством и безопасностью приготOвленttой пиriiсвrlй I pO/i} l t:и1,1 llii
_;l:lеб;rоке отбирается с}"точнаJI проба от каждой пар,гии пригстоRлснн,lй гilllililiзO;):

-: _]\ кции.
] r С)тбор счточной пробы осущестЕ_rяется в специа,]ьl]о вы,,lсленi{I,iс ,_lбеззlr1-,lt,ri(] ii{I,,t] i

.-:-, uаркироtsаIlные е!lкос,Iи (i-]лотно ]акрываюIлrtеся) - о,гдс;lьt{о ка.к.],)с J.l , ,L, i i L,

:,,,.;.lH&pнoe tiз.]е;iие. Холо_tные зак\,сL[i. первьiе б.lюJа. гарнLlры и на] i]1 ]KI t1],c, j;t ,I, ,l.
.,];tраютсЯ в ко.lllчссТве I{e }1енее iili] a. ПорuлtонНые б"rк1-1а. бltточк,t ,0-,lc i,j, lj , ] I,:i]il1

,,,тербро.rы остав.lяются пошт!,чно. це.lико]ч1 (в объелrе одной лорцr]ll ;. CrT, LrIli,,c r i, ,r,



с,-I},чае неI-о-,овlIос-и блiодо

не_]остатков l)ез yJ]bTa r б paitep;].,l(al

П i,_)Ji,Klillи с \,казанисNI п[ 11ч}tIi Ju|Iip е,га к

- . -,- - L aпliсания. возврата пи I:lei]o}.l пl)оJi}K , i 1,1 1.1

невостребован}iых Iiopliиi,i

3- Опсш оргrпшдцпп пЕтаЕия в ДОУ
i . Ьiе,*lшссня в пojIEoM составе ежедIIевно приходит на снятие бракеражrrоЙ пробы за 30

'рl:j+: J0 ЕачrL-Iа раздатш готовой пищи, предварительно ознакомившись с ос}iовным и

йrетт*еВЕьл]rt \tеЕю.
i: В кеrпО доjDкнЫ бьггь проСтавленЫ дата, колИчествО детей, сотрудчик)l]. с),l"оttная

Ц.:f,*- по:ilIое Еiмменование блюДа, выход порций, количество наиме]-l()Rirний, I}ы"lа}{I]ьп

т'цц}:тOв_ Меню должно бьIть утверждено заведуюtцим, должны стоять ПоДПис1,1 с,гаршей

Ш; - ;ЕСltРЫ- ЕIаJОВЩИКа, ПОВаРа.
j : Ьр*ерu*"ую пробУ беруТ из общегО котла (кастрюли), предварите;Iьно перемешаЕl

iТ:jТёЪН0 ШНЩУ В КОТЛе-

з : БFалкерож начинают с блтод, имекiщих слабовыраженный запах и вкус (сl пы I,{ т,п, ), а

иýE}t Jеry,с.п{руют те бJIюда, вкус и запах KoTopblx вырa:кены отчетливее сладкие блюдzi

дец-сгЕруIOгся в последЕюю очередь.

3.j- R ,курнаJI бракеража готовой пиlцевой продукции вносятся результать!

оFгаЕо-]еIIтЕческой оценкИ качества готовьIХ блюД и результаты взвешиваtIия порц}tонньlх

й:ьзд. -Дlрнал 
доJIжен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печагью: храIlится \,

Iс]ЕIлннской сестры.
j t о.огшtолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельt{о (температура- вIlеlliнир1

вЕ;- заJIах_ вкус; готовность и доброкачественность),
_:.- оценка (отлично) даетсЯ такиМ блюдаМ И кулинарныМ издеJ]иrlм- которыс

сtЁ.ТtsеТсТВуют по вкусу, цветУ и запаху, внешнему виду и консистеFlции, у,гвеi))t("Iеllttой

рецеrгг}ре и другим показатеJu{м, предусмотренным требованиями.

1.8_ оц."ка (хорошо)) дается блюда.пr и кулинарЕым изделиям в том случае, если в

техноJогии приготовления пищи были допущены незначительFiые наруше1{ltя, не

пркведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюдаL соотве],ст]]уе]

трбованияrл
j-q" оценка (удовлеТворительЕо) дает8я блюдалл и кулинарным изделиям В,гом сJI\/чае, есJIи

в технологии приготовления пищи были дотrущены незначительные нарушения, приl]едшие

к }тудшению BKycoBbIx качеств (недосолено, пересолено),

].xiJ. оценка (неудовлеТВОРИТеЛЬНО)) (брак) дается блюдам и кулинарныМ }{зделиям,

н}.lеющим следующие недостатки: посторонний, не свойственный изделиям tlkyc и залах,

резкО пересолеНные. резКо кислые, горькие) неДовареF{ные, недож&DеIIн],Iе, по,1г(\рель]е,

!-гративIIIие свою форму' имеющие несвойстВенн},Ю консистенцию или дl]угi{е ;lрl,t,tнаки,

портящие блпода и издеJIиJ{. Такое блюдо не допускается к раздаче, и комиссия ст.,t,в!r,г сt]O'{

trодпрiсИ нzшротиВ выставпеЕЕоЙ оценКи поД записью (К раздаче не допускаlо),

З-11. оцеНка качесТва бJЕоД и кудинаРЕьD( издепий заносится в журнаJI ycTaHoB_leHHol,i

формы и оформляется подtfi{сями всех !шенов комиссии,



b Ie, 1, Ir 1 1,1|"
" ]1 : ::

лиц&ми

: *:: , :,_ -lC),l - , i,{L.i1. t llH( )Bl I,Ic []

],t3-le-l l];i- , j -f __ Ll. IриIjJlеj( аI{),гс ,i h

f
блrода

д - -- "- ---_'! l. В Ьl\ a_l.] одной пор11 ](a)кдог о

Il\-Te\1 _.te-leH }lя eivl к( } cT}t Kitc,трю.l и и Jlll

{; *.O й r\1 dU Lbl одltl () l.j.. : Lii;i J.lя вычli с,-Iеilия aKTi,l I iCc

: ]BaШllBlrt0 I BctJ кас гр}U.jlIо ил}l i(OT ел с() I ержаi iI.11 L]

пщ т
Еслр,J.е]Iят на ко.-Iliчес] во выпи ,lrJ ilt t:{ opr ITl

iары
(l кои- j -. т'.' .. r О,-).'1ЬшI{е. .]опускается lIpoBepKa выч,.lс,l] et, ия аF:,гl.i Ll ес

це Ei
. apHtjpoB. ca-IaToB и т .п по ToN.{y же механ измV IIj) i-l ра:lд,а

ПЕЕf,,tЪЕ, I}ШТIЪ'.Г-r-
Ы;О ПF.r.р.}- порцпоlтЕьD( вторьD( бrпод (котлеты, тефтели и т.п.) flроизводят путем

ir"*'*J*; шггя Ъорlшй в отдеJIьности с установлением равномерности ра-спределеiIия

lсрцщсi rцЕсьД порции, а также уiгшrовления массы 10 порuий (излелий), кOторая нс

rпJшЕýt бьrгь uеньше доJiкной (допускаются откJIонения +зоА от нормы выходir), !,ля

тr**, бркеража необхо.щrмо имЪть на пищеблоке весы, пищевой TepмoмeTp, чайник с

165]ý,щll r- оооruaкивания приборов, две ложки, вилкУ, нож, тарелку с указанием i}еса на

,оrmдgвой gтOрOне {вrrещалощуrо как 1 порчию блюда, так и 10 порчий), линейку,

} ; Сшвнка качес.тва продукции заносится в журнал бракеража готовоli пfодуttl{t{и л0

щ{}-та вьL.ачи готовой пищи. В журнале отмечают результат пробы ка}кдого блrода, z-t не

-:д,;fiа в це]о!r.
3 _: " (jсвовЕьLчи формаrrrи работьi комиссии явJIяются:

, сOвещанпя, которые проводятся 1 раз в KBapTmI;

t ýоЕцх)r*, ооущ"Ъr*Ъмьй руководиТелем ДОУ, чJlенами комиссии. согласнс плана

IтроЕзводСтвенIlого KoIr|poJU{ за организацией и качеством питания в детском саду,

j,-. ГIо рзультатам своей контропьноЙ деяте11ьности комиссия готовит сообщение с

сЁ{тФgнв.И дел завеДуIощеМУ детскиМ садом на административное совешание, ]аседанI,Iя

ш*:згOгЕtlеского совета, родительского комитета. Результаты работь, кочиссрtр]

gqi;р}!_.1ffОтся В форме протоколОв илИ доклада о состоянИи деЛ по органи]ац}-{и llл{тzlrlt-lя R

*ra*оr, салу. Итоговый материал должен содержать констатацию фа-ктов, ВыВо/lы i,i, i]ри

ваiбхолачости, предложения.,
]._._ Ко11.гролЬ проводитСя в виде плановьIх проверок в соответствии с утверж/lен,lым

щ:аlлOч производственного контрол* доу, который обеспечивает периоди,IrI{)сть и

Ес},-тlочаеТ нерационаJIьное дуýлирование в организации проверок и в виде ]пера],рtвных

п,роверок с целью установления фактов и проверки сведений о нарушениях,

ПрiпчЬрнЫй перечеЕь вопросоВ, подлежаЩих контрОJIю и рассмотрению:
. оценка органолептических свойств приготовленной пищи;
. предотвраrцение пищевых отравлениЙ;
.преДотВршцениеЖелУДочно-кишечнЬIхзаболевшrий;
. конц)Оль за соблюдением технGлогии приготовления пищи;
. обеспечение саЕитарии ц гигиенынапиlцеблоке;
. конц)оль заорганизацией сбалансированного безопасного питания

r контроль за хранением и реаJIизы_lией пищевьж продУктов;
о контролЬ за качествоМ поступающих пищевых прод),ктов и i{&]lltiiie\,

соIIроводительЕьD( документов;
о веденИе журЕапоВ bp*"pu*U готовоЙ пищевой продукции и братэра;кt,

скоропортящейся пищевой продукции;
. контроль за качеством готовьрс блюд и соблюдением объеrrа порший:

r конц}оJь за вьшоJше!il{ем Еорм питаЕия и витаминизацией пиIш1;

. контроль за собrшодеIIЕем питьевого режима;



}тсцЕЕцIl.
f l }]liшшссшr обл:запа:

' ýLfiТIШкроватъ собjIюдение санитарно-гигиенических норм прi.i Tpaнcпol)Ttlpoi]Ke
-штавrе Е ра,згр!вке Еродктов питания;

' ЩХ}DеIlflть сI(J-Iадские и другие шомещения на пригодность для храrrения продуктоЕ
шптiшп.я. а таюt(е условиrI хранения продуктов;

. ýOштр0,IЕроватъ оргtшизацию работы на пищеблоке;
' cПeJETb за сбJподением прtlвил личноЙ гигиены работниками пиlцебJока;
' ОС}IЦеСТеТ,ЯТЬ КОIIТРОЛЬ СРОКОВ РеаЛИЗаЦИИ ПРОДУКТОВ ПИТаНИЯ И KaLIeCTBaj

шрнготоЕ]Iеншl пищи;
. L]еJETь за правиJIьностью составления меню;
. шрис\,тствовать при закладке основных продуктов, проверять выход блюд,
' СlС}-шеств",Iять контроль соответствия пищи физиологическим потребiIос-гяIu

вOспитанников в основных пищевьж веществах;
. IIроводить оргiш{олептическую оценку готовой пищи;
' ПРОВеРяТЬ СооТВетствие объемов приготовленного питания объему разовых порц}lЙ L!

хоJичеству воспитанников.
4__1 Коlшrссия несет ответственЕость:

. за выполнение закреплеЕных за ней полномоtмй;

' За ПРИНЯТИе РешениЙ по вопросаIч{, предусмотренным настояLцим Голоже,rием, и в
СООТВетствии с деЙствующим законодательством РоссиЙскоЙ Федера_tии ;О За ДОСТОВеРнОсТЬ излагаемых фактов в rrетно-отчетноЙ докуI\4ентаци}r.

5 .lе.lопрtlизводство
] з.]о}'ведутсяследующие,ttурналы.

. ,,kypHa,l бракеража готовой пишеtsой продукции;
,,,kурнал бракеража скоропортяtцейся пищевой lrроду](ции:
. zКypHa,r учета посещаеN{ости де.гей;
. 7{урнал учета температчрного режима холодильного оборiJоваtiIii.
. Яtурна,r учета температyры и влажности в cKJaJcKI.ix по\IешенIiя ,.

' )КУРНаЛ УЧеТа каJ'IорийIrости (расчет и оценка испо.lьзованнсlг :j; j:
СРеДНеСУТОчноГо набора пищевьjх прод},ктов провоJIlтся tr_]l]H р,; l, . , j,1 _. _,

энергической ценности IIолученного рациона питания I{ C,-,Jcp,+: -i , 2 );:i].1 - :



пищевьгх веществ IIроводЕтся еr(емесячно);
журнагl учета работы баrсгерицидной лампы на пищеблоке;
ЖУРНаЛ ГеНеРа_гrьной уборки, ведомость учета обработки посчдьi. ст(,ловых
приборов, оборудования;

5.2. Журналы в бума;кноМ виде должны быть пронумероваlIы. лрошн\,I)()ва]lы l,{ c]il),)I1,Ilcllb,
печатью учреждения.

6. Заключиl,ельные положения
6.i. Настоящее Положение является локальныМ нормативныN' EжTJ''" IриlLj I\|acijil ilL
ПеДаГОГИЧеСКОМ СОВеТе ДОУ и утверждается (либо вводится в ltсirсгвl-t:l lllli.lKil ]()l!,
заведуюtцего дошкольным образовате.цьным учреждением.
6.2. Все изменениЯ и дополнения. вноСимые в настояЩее ПолоЖе]Ittе. офtiрм,l1.1t ,о,гсЯ [l
письменной форме в соответствии действуюшим законодатеJ; ьсl,в()м Рс сс;лйсксrri
Федерации.
6.З !анное Поло;кение приниN{ается fla неопреде.ltенный срок. I,{змеН,jlIl{я Il r'()Il() ]1,1t1,1}l I

ПСlЛОЖеНИЮ ЛРИНИМаЮтСЯ В порядке. IjDедусмотре}lном rt б. . }lастояu{е,-r1 i1,11il;ii.;l1i1,1
б.4 После принятия llоложеllия (и,-iи изменений и допOлнеllий o ,]c.]ibIib;]: ii\,ili,-( ;i

разделов) в новой редакции предьцуш;U{ редакция автоматическрl yTpat ll ij:_te l си,i]\l.
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